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焼⿃のたれ
鶏⼿⽻先⾁
柚⼦胡椒 分

ししとう

⼈分

39562焼⿃のたれ

⼿⽻先の照り焼き（柚⼦こしょう⾵味）

ビールを⽚⼿に⾷べたい味。

⼿⽻先の照り焼き（柚⼦こしょう⾵味）

１、鶏⼿⽻先⾁は⾻に沿って切り込をいれ、焼⿃のたれ100
 ｇに1時間程漬け込む。

２、180度のオーブンで約１２分焼き、仕上げ⽤のたれ（30
 ｇ）を塗る。

３、器に盛り付け、柚⼦胡椒を乗せ、焼いたししとうを添える。
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製品番号・製品名

季節

商品部類

焼き⿃たれ


