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業務⽤⽔餃⼦
⽩菜
しめじ 分

⻑ネギ
⽟葱
ニラ
⽔菜
豚⾁ ⼈分

【スープ】
胡⿇味噌ピリ⾟スープの素
⽔
⽩胡⿇

33193胡⿇味噌ピリ⾟スープの素

胡⿇味噌ピリ⾟餃⼦鍋

胡⿇味噌ピリ⾟スープの素を使⽤した鍋メニュー

胡⿇味噌ピリ⾟餃⼦鍋

1．【スープを作る】　胡⿇味噌ピリ⾟スープの素と⽔を合わせ
 加熱する。

2．【⾷材の準備】　⻑ネギは斜め５ｃｍ、⽟葱はくし切り、
 ⽔菜、ニラは５ｃｍにカット、しめじは⼩房に分ける。

 　　⽩菜、豚⾁は⾷べやすい⼤きさにカットする。
3．鍋にスープを注ぎ加熱、沸騰する直前で具材を全て⼊れ
て煮込み、⽩胡⿇を添えて完成。
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