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蒲焼のたれ　濃⼝
鰻蒲焼き
卵焼き 分

お新⾹（胡⽠・⼤根・⼈参）

⼈分

02776蒲焼のたれ　濃⼝

うな丼

⽼舗並みのこだわり

うな丼

 １、鰻蒲焼きに蒲焼きのたれにくぐし、焼く。
 ２、器にごはんを盛り、蒲焼きのたれを少量かける。

　　鰻の蒲焼きをもう１度、蒲焼きのたれにくぐして、ご飯の上
 に乗せる。

 ３、卵焼きとお新⾹を添えて出来上がり。
 

 鰻の開き（⽣）の場合
軽く素焼きしてから、２度たれをくぐして焼くと美味しく焼けま
す。
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